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LAMIELLE est sur la place  piéces réalisées artisana- lieu! Ef dans les piéces
‘d’Epinal depuis de nom- lement & I'effigie de petits  ou ceufs garmis, vous dé- L
breuses années et connu  personnages que petitset  couvrirez de nombreuses
des spmaiiéensﬂé et gtes vos- Cgtands_ nds connaissent tous. surprises |

iens. Et cette notoriété, Ces piéces, uniques, sont .
René LAMIBLIE 1a doit 3 réalisées ot assemblécs s Unefoisde e LAMBILE L)
sa passion du chocolat la main, colorées naturel- €stle couturier du 5

u'il a transmise 4 son lement graceaubeurrede chocolat, débordant de i
gls Phihptpe Frédéric,leur cacaoteinté avecunaéro- ~Créativité, grace 4 Ia pas- 4
bras droit, a contracté lui  graphe,avecuneseuleen- Sion et au savoir-faire
aussi le virus... vie : faire briller les yeux de toute I'équipe. Pensez d
Paques arrive et les en- detous! a yenir découvrir leurs v
fants révent d'ceufs mais, Venez découvrir dans CSUVIes qui sentent bon 1
aussi de jouets, d'origi- leur vitrine, des “Ouj- 1€ printemps revenu et - | |
nalité a trouver dans I Oui” en automobile plus -vous plaisir en dé- cl
jardin. Cette équipe, qui vrais que nature, des g:stant leurs chocolats &
ceuvre sans arrét pour in- - “Bob I'éponge ” et autres  de grande qualité réalisés A
nover et sinvestitdansla  personnages, dans des avec des féves provenant q°
recherche et la création, modéles plus courants du Vénézuela, de Saint- &
dans l'originalité, tou- ou uniques. L'équipe de Domingue ou d'Afri-
jours en utilisant ce cho- professionnels est préte que occidentale afin de &
colat qui est d'une pureté 3 réaliser toutes vos de. conserver la subtilité des e
de par son origine et sa mandes, en fonction de goiits et ardmes de cacao, re
torréfaction, a souhaité votre budget et du temps. Tout un programme ! cf
faire révertvgs enfanttfoen La vitrine se remplit petit ; pi
imaginant des créations 2 petit, au fur et & mesure e
spéciales pour eux. de leurs créations, de CHOCOLATS LAMIELLE cc
LAMIELLE, l'artiste du leur fraicheur. Il faut sa- 13, rue Rualmenil gr
chocolat, vous propose voir que le chocolat blanc 88000 EPINAL et
de découvrir un panel de  ne seréalise quen dernier Tél :03.29.82.20.01. i 2t
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